
Nems d’escargots de Bourgogne crémeux en persillade • Farce choux frisé 
         et poitrine fumée 11,00€
Bouillon Thaï pétoncles et crevettes • Citron vert, pleurotes, curry rouge, gingembre              
         et coriandre 12,00€ 
Foie gras de canard Français        maison au Vieux Porto • Chutney de mangue 
         et graines de fenouil  12,00€ 

Souris d’agneau Français        • Jus au thym • Ecrasé de pommes de terre 
         à l’ancienne (oignons et ciboulette) 27,00€
Demi magret de canard         • Sauce vin chaud                 • Pommes de terre sautées 19,00€
Dos de Cabillaud • Sauce poivrons & chorizo • Purée de patates douces violettes 22,00€ 
Bavette Angus Irlandaise        • Echalion et ail confite • Frites maison 20,00€

 
Omelette Jambon Fromage • Salade verte 12,00€
Croque Monsieur campagnard…ou Madame ! 13,00€ (supp œuf au plat +1,00€)
Burger César : Poulet pané • Tomates, salade, parmesan, sauce César 17,00€
Panuozzo au Pastrami • Moutarde au miel • Pécorino fumé 14,50€

Café gourmand 9,00€ (supp Thé +1,50€)
Clémentine rôtie au miel • Crumble de pain d’épices 9,00€
Trianon au 3 chocolats • Croquant praliné 12,00€
Gâteau nantais à la pistache • Crème anglaise pistachée 9,00€
 

Entrées

Plats

snacking

desserts maison

Prix nets et service compris 

la carte Les Terrasses du Golf

Pornic

LE MENU DES TERRASSES
Entrée + Plat ou Plat + Dessert 27€

Entrée + Plat + Dessert 34€ 

LE MENU DU P’TIT GOLFEUR
Steak haché ou Jambon blanc 

ou Poisson du jour
+ 2 boules de glace au choix

chocolat • vanille • fraise

12€

supp menu 4€

d’Hiver...

sans canelle

supp menu 2€

La carte des Vins ?
Tournez la page !



Vins Rouges 

Val de Loire
Chinon Cuvée Prestige • Charles Pain AOC.................................
St Nicolas de Bourgueil • Famille Delanoue AOC.........................
Bordeaux
Comtesse de Malet Roquefort • La Gafelière 2022 AOP...............
Côtes du Rhône
Château Mont-Redon • Famille Abeille-Fabre AOC.....................
Côtes de Provence
Charme des demoiselles • Famille Teillaud AOP..........................
Corbières
Cuvée Injuste.........................................................................

Vins Blancs

Muscadet
Domaine du Fief • François Bonhomme AOP...............................
Cru Goulaine • François Bonhomme AOC...................................
Chardonnay
Domaine des Cocottes de la Brie IGP.........................................
Sauvignon
Domaine des Cocottes de la Brie IGP.........................................
Côtes du Rhône 
Château Mont-Redon • Famille Abeille-Fabre AOC......................
Coteaux du Giennois 
Domaine des Terres Blanches • Cuvée Alchimie...........................
 
Vins Rosés

Provence
Charme des Demoiselles • Famille Teillaud AOP..........................
Cru Classé Sainte Roseline • Famille Teillaud AOP........................
Minuty Prestige AOP...............................................................

Les Pichets 

(Blanc, Rouge, Rosé) Roseline Côtes de Provence VDF....................

Champagne

Malard......................................
Moët & Chandon.........................

Les Terrasses du GolfLES VINS
Pornic

bouteille 75cl

25,00€
25,00€

27,00€

28,00€

24,00€

26,00€

22,00€
28,00€

21,00€

21,00€

28,00€

24,00€
29,00€
35,00€

4,50€
4,50€

5,20€

5,40€

4,60€

4.80€

4,30€
5,40€

3,90€

3,90€

5,40€

4,40€
5,90€
7,00€

bouteille
 75cl 

verre
12cl

25cl 50cl

6.00€ 12.00€

52.00€
66.00€

29,00€ 5,40€


